










Con torn i
food| drink | brunch

FALAFEL - 6 €
croccanti polpettine di ceci e spezie accompagnate da salsa tzatziki

Q   G

vegan

INSALATA CON POMODORI -  6 €
insalata verde con pomodorivegan

PATATINE FRITTE - 6 €
patatine fritte servite con salse a scelta

Q   c

vegan

PATATE ARROSTO - 6 €
patate al forno

Q   c

vegan

VERDURE MISTE ARROSTO - 6 €
carote, zucchine e melanzane al forno

Q   c

vegan

ANELLI DI CIPOLLA CROCCANTI -  6 €
anelli di cipolla fritti e serviti con salse a scelta

Q   a   c

vegetarian

MIX FRITTI -  10 €
falafel, anelli di cipolla e patatine fritte servite con salse a scelta

Q   a   G   c

vegetarian



Dolc i
food| drink | brunch

CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO - 6 €
Q   a   e   s

TORTA AL CIOCCOLATO AL PROFUMO DI COCCO - 6 €
senza g lu tine

e   s

TIRAMISÙ - 6 €
Q   a   e



Beva nde
food| drink | brunch

ACQUA TONICA - 4 €

GINGER BEER - 4 €

SUCCO DI ANANAS - 4 €

SUCCO DI MIRTILLO - 4 €

SUCCO DI ALBICOCCA - 4 €

COCA-COLA - 4 €

COCA-COLA ZERO - 4 €

LEMON SODA - 4 €

FANTA - 4 €



Cock ta i ls
food| drink | brunch

MARGARITA - 8 €

MOSCOW MULE - 7 €

WHISKY SOUR (specia le) -  10 €

WHISKY SOUR (bu l le i t)  -  8 €

PISCO SOUR - 10 €

GIN TONIC (specia le) -  10 €

GIN TONIC (tanqueray) -  8 €

SPRITZ - 7 €

CALICE DI PROSECCO - 5 €  

NEGRONI -  7 €

NEGRONI SBAGLIATO - 7 €

AMERICANO - 7 €  

VODKA LEMON - 7 €

VODKA TONIC - 7 €  

GIN LEMON - 7 €  



Cock ta i ls
food| drink | brunch

BLOODY MARY - 8 €

LONG ISLAND - 7 €

MOJITO - 8 €

CUBA LIBRE - 7 €

CUBANO - 8 €

HUGO - 7 €

TEQUILA SUNRISE - 8 €

VODKA MARTINI -  8 €

DAIQUIRI -  8 €

MANHATTAN - 9 €

DARK‘N STORMY - 9 €

BOULEVARDIER - 10 €

LIMONCELLO SPRITZ - 7 €

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA - 7 €

COSMOPOLITAN - 7 €  



Cock ta i ls Ana lco li c i
food| drink | brunch

MOSKOW MULE - 7 €

SPRITZ - 7 €

ROY ROGERS - 7 €

VIRGIN MOJITO - 8 €

GIN TONIC - 7 €

HUGO - 7 €



food| drink | brunch

Vi n i  ross i

Merlot Trevenezie “Ton ia t ti  Giacometti” (UD) -  22 €

Syrah Luce d’Oriente “Fazio” (TP) -  22 €

Rosso IGT Toscana 2023 - Col le Adimari -  “Bono” (FI)  -  18 €

Cabernet S. IGT Toscana 2022 - Col le Adimari - “Lanfora” (FI) - 22 €

Barbera d’Alba “Mario Costa” (CN) -  22 €

Rosso d i Montepu lciano 2021 “I l  Conventino” (SI)  -  20 €

Morel l ino d i Scansano Sassato 2023 “Provvedi tore” (GR) -  22 €

Bolgheri  Rosso 2021 “Podere dei Musi” (LI)  -  32 €

Chianti Riserva DOCG 2022 “La Fortezza” (LU) - 18 €

Rosso IGT Toscana 2024 - Col le Adimari - “Due su due” (FI) - 15 €

Chianti Superiore DOCG 2023 “La Leccia” (FI) - 20 €

Fog l ia Tonda “Da l le nostre man i” (FI)  -  20 €



food| drink | brunch

Vi n i  b i a n c h i

V i n i  rosé

Pecorino Offida Pisti l lo 2021 “Poderi San Lazzaro” (AP) -  20 €

Vermentino IGT Toscana - Col le Adimari -  “Drim” (FI)  -  18 €

Passerina IGP - VignaMadre -  “Kriya” (CH) -  18 €

Gewürztraminer Movado 2023 “Andrian” (BZ) -  22 €

Ribol la Gia l la Col l i  Orienta l i  2021 “Gri l lo Io le” (UD) -  20 €

Bianco Toscano IGT 2020 - In Serrata -  “Inusua le” (PI)  -  20 €

Langhe Rosato 2019 - Mario Costa -  “Ancant” (CN) -  20 €

Rosato del l ’Emi l ia IGT - Lusvard i -  “Mister X” (RE) -  22 €

Rosato IGT Toscana - Col le Adimari -  “LA Beppa” (FI)  -  18 €

Cerasuolo d’Abruzzo DOC “Capo le vigne” (CH) -  18 €

Friu lano Col l i  Orienta l i  2021 “Gri l lo Io le” (UD) -  20 €



food| drink | brunch

Bo  i c i n e
Franciacorta Cuvée n.4 Brut -  Bers i  Serl in i  -  (BS) -  35 €

Prosecco Extra Dry “L’Anteao” (TV) -  20 €

Ribol la Gia l la - Dosaggio zero M.C. “Nina Nunić” (Slovenia)  - 30 €

Champagne Brut " Impéria l " Moët & Chandon (Francia)  -  75 €



food| drink | brunch

Birre

Kira 33cl -  B londe Ale -  6 €

Birrific io d i  Buti  Artig iana le -  (PI)

Noam 34cl -  Bavarian Lager -  6 €

University Brewery in Weihenstephan - (Germania)

Birra del lo stret to 33cl -  Premium Lager -  5 €

Birri fic io Messina -  (ME)

Mars 33cl -  Red IPA - 6 €

Aqua 33cl -  Golden Ale -  6 €

Mars 75cl -  Red IPA - 12 €

Aqua 75cl -  Golden Ale -  12 €

Birrific io Artig iana le Aries -  (FI)

Andromeda 33cl -  American IPA - 6 €

Tērra 33cl -  Dark Belg ian Ale -  6 €



food| drink | brunch

Birre
Tasso Mig l ia 33cl -  Summer Ale -  6 €

Maia let to 33cl -  Strong Ale -  6 €

Fa ina Bevuta 33cl -  Double IPA - 6 €

Lontra Vista 33cl -  Stout -  6 €

Birrific io Artig iana le Pandà’ndo - (FI)

Stranger Pi l s 33cl -  Pi l s -  6 €

In trep ida 33cl -  Golden Ale -  6 €

Agrib irrific io Maso Al to -  (TN)

Selvatica 33cl -  IPA - 6 €

Tovel Lake 50cl -  Trentina Weiss -  8 €

Birrific io Melch iori  -  (TN)

Peron i 0,0% 33cl -  B irra ana lcol ica -  5 €

Birrific io Peron i -  (RM)



food| drink | brunch

Lis ta a  e rge n i
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati 
e derivatiq Glutine

Sia quelli marini che d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi, paguri e similiw Crostacei

Maionese, frittata, emulsionanti, pasta all’uovo, biscotti e torte 
anche salate, gelatie Uova

Tutti i prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se 
in minima parter Pesci

Snack, creme e condimenti in cui vi sia anche in minima partet Arach id i

Latte, tofu, spaghettiy Soia

Yogurt, biscotti e torte, gelato e ogni prodotto o alimento in cui 
venga inseritoa Lattic in i

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, pistacchis Frutta a 
guscio

Preparati per zuppe, salse e concentrati vegetalid Sedano

Salse e condimentif Senape

Semi usati per il pane, alcuni tipi di farineg Sesamo

Conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite 
analcoliche e succhi di frutta

h Anidride 
so l forosa

Arrosti, salamini, farine e similari che lo contengonoz Lupin i

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare, 
fasolaro, garagolo, lumachino, cozza, murice, ostrica, patella, 
tartufo di mare, tellina e vongola

x Mol lusch i

Il prodotto potrebbe essere abbattuto e congelatoc Prodotto
congela to


